
Morio Muskat La Fleur BIO QbA lieblich
Studier

ANBAUGEBIET Deutschland/Pfalz

QUALITÄT Qualitätswein

PRODUZENT Studier, Ellerstadt

REBSORTE Morio-Muskat, Muskat Ottonel

BODENART Kieselsteinböden

VINIFIZIERUNG Ausbau Stahltank

Farbe: Helles Gelb.

Duft: Blumigkeit und Würzigkeit in Reinform! Vordergründig fruchtig
nach Litchi. Äußerst würziges Bukett nach Muskatblüte, Honig
und Rosenblüte.

Geschmack: Die milde Restsüße in Verbindung mit seiner harmonischen
Säure, verleiht dem Wein seine weiche und würzige Note.

WEINANALYSE Alkohol 10,5 % vol. Säure 8,4 g/lR-Zucker 28,3 g/l

SERVIERTEMPERATUR 7-9 °C

SPEISEEMPFEHLUNG

Passend zu leicht gesüßten Desserts oder zu sehr aromatischen, würzigen
Käsesorten wie Parmesan oder auch Blauschimmelkäse. Tolle Kombination zu
scharfen, asiatischen Gerichten mit Kokosmilch und Früchten.

Sehr aromatisch, erinnert an Muskat-, Rosenblüte und Honig, weich, geschmeidig,
mittlere Säure.
Morio-Muskat ist eine Kreuzung aus Silvaner X Gelber Muskateller. Muskat Ottonel
stammt aus Frankreich, eine Kreuzung aus Gutedel und Ingram s Muscat. Beide
gehören zu den Bukett-Sorten.
Insbesondere die Rebanlage des Morio Muskat ist ca. 40 Jahre alt und bringt
besonders aromatische und ausdrucksstarke Weine hervor.

KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Entlang des Pfälzer Waldgebirges, der Haardt, findet man eine große geologische
Vielfalt, die sich aus zahlreichen Bodenarten wie Löß und Lehm, Kalkstein, roten und
gelben Sandstein sowie Rheinkies zusammensetzt. Hinzu kommen rund 2000
Sonnenstunden im Jahr, aber ebenso kühle Winde aus dem nahen Pfälzer Wald.
Dieses spezielle Mikroklima bringt die charakteristischen Weine der Region hervor.
"Kontrolliertes Nichtstun" ist das Motto der Kellermeisterin. Die meisten Weine tragen
einen Bio-Stempel und sind zudem vegan.
Das vielfältige Sortiment aus klassisch Pfälzischen und internationalen Rebsorten hat
für jeden Geschmack etwas zu bieten.

ZERTIFIZIERUNG/
AUSZEICHNUNG

VEGAN

Haller-Wein 'Mehr Genuss - Mehr Erlebnis' - Ranoldsberg 5a - 84428 Buchbach

ALLERGENHINWEIS enthält Sulfite

DEKANTIEREN Kurze Belüftung im Weinglas

LAGERFÄHIGKEIT 5 Jahre +

- www.haller-wein.de - 08086 94966-00


