
Lugana Val dei Molini DOC trocken
Custoza

ANBAUGEBIET Italien/Venetien

QUALITÄT DOC

PRODUZENT Cantina di Custoza, Custoza

REBSORTE 100% Trebbiano di Lugana

BODENART Lehm

VINIFIZIERUNG Ausbau Stahltank

Farbe: Leuchtendes helles Gelb.

Duft: Ein reintöniger, duftender Wein mit Noten von Blumen und
Kräutern, von Aprikosen und Mandeln.

Geschmack: Schmeichelhaft am Gaumen, vollmundig, mit feiner delikater
Säure, zugleich saftig, ausgewogen, weich mit elegantem
Nachhall.

WEINANALYSE Alkohol 12,5 % vol. Säure 6,5 g/lR-Zucker 7,2 g/l

SERVIERTEMPERATUR 7-9 °C

SPEISEEMPFEHLUNG

Gebratener würziger Fisch, Risotto mit Pilzen, Geflügelgerichte mit kräftiger Soße

Aromen erinnern an Blumen und Mandel, mittlere Säure.
Der Wein Lugana wird aus der Rebsorte Trebbiano di Lugana gewonnen. Die
10-15-jährigen Rebstöcke, die das Lesegut für diesen hervorragenden Lugan liefern,
gedeihen in der Gegeng von Pozzolengo.

KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Die Kellerei Cantina di Custoza wurde 1968 auf Initiative der hiesigen Winzer
gegründet. Die Winzer beliefern die Genossenschaft mit Lesegut, das vorwiegend auf
den Moränenhügeln südlich des Gardasees gelegen, angebaut wird. Die sachkundige
Arbeit in den Weinbergen wird durch die moderne Technologie der Kellerei
perfektioniert.

ZERTIFIZIERUNG/
AUSZEICHNUNG

Haller-Wein 'Mehr Genuss - Mehr Erlebnis' - Ranoldsberg 5a - 84428 Buchbach

ALLERGENHINWEIS enthält Sulfite

DEKANTIEREN

LAGERFÄHIGKEIT 3 Jahre +

- www.haller-wein.de - 08086 94966-00


