
Cabernet Sauvignon D.O. Marques de
Grinon

ANBAUGEBIET Spanien/

QUALITÄT

PRODUZENT

REBSORTE Cabernet Sauvignon

BODENART

VINIFIZIERUNG Ausbau 12-15 Mo. Barrique

Farbe:

Duft: Würzig, ausgestattet mit einem aromatischen Bouquet roter
Fruchtaromen (Brombeere, Cassis). Der Dominio de Valdepusa
Cabernet Sauvignon ist konzentriert und komplex und
präsentiert sich im Glas mit tiefer rubinroter Farbe.

Geschmack: Im Mund mit elegant eingebundenen Tanninen, angenehm
nachhaltig im langen Abgang.

WEINANALYSE Alkohol 15,0 % vol. Säure 4,9 g/lR-Zucker 1,9 g/l

SERVIERTEMPERATUR 16-18 °C

SPEISEEMPFEHLUNG

Knuspriges Spanferkel mit Auberginenragout

Die Trauben stammen von durchschnittlich 20 Jahre alten Rebstöcken.

KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Carlos Falcó ist eines der "Aushängeschilder des spanischen Weinbaus", seitdem er
durch innovative Ideen Grenzen und Beschränkungen aufgebrochen hat. Seine Weine
werden seit Jahrzehnten hoch bewertet und ausgezeichnet. Zusammen mit
Weinmacher Julio Mourelle Lopez erzeugt er in Malpica de Tajo die
Dominio-de-Valdepusa-Estate-Weine.

ZERTIFIZIERUNG/
AUSZEICHNUNG

Haller-Wein 'Mehr Genuss - Mehr Erlebnis' - Ranoldsberg 5a - 84428 Buchbach

ALLERGENHINWEIS enthält Sulfite

DEKANTIEREN nein

LAGERFÄHIGKEIT 15 Jahre +

- www.haller-wein.de - 08086 94966-00


