
Tempranillo El Vinculo Reserva D.O.
trocken El Vinculo

ANBAUGEBIET Spanien/La Mancha

QUALITÄT D.O.

PRODUZENT El Vinculo, Campo de Criptana

REBSORTE 100% Tempranillo

BODENART

VINIFIZIERUNG Ausbau 24 Monate in amerikanischer Eiche, 12 Monate in
der Flasche

Farbe: Undurchsichtiges Granatrot mit violettem Schimmer

Duft: Konzentriert mit feinen Anklängen von Gewürzen, Vanille und
Trockenobst. Deutliche Holznoten.

Geschmack: Opulent & konzentriert. Edler Schmelz & intensive, volle Frucht.
Nougattrüffel, Tabak, Mokka, gebrannte Mandel. Sehr hohe
Glycerinstruktur.

WEINANALYSE Alkohol 15,5 % vol. Säure g/lR-Zucker g/l

SERVIERTEMPERATUR 18 °C

SPEISEEMPFEHLUNG

Am besten zu Lamm und Rind, scharf gebraten und gut gewürzt, aber auch zu
gebratener Kalbsleber mit Äpfeln, Zwiebeln und Balsamessigsauce.

Sehr konzentriert & dicht. Intensive Frucht. Tannine mittel, wenig Säure.
Die klassische Rebsorte Spaniens ist Tempranillo. Sie ist unter verschiedenen
Synomymen in ganz Spanien vorzufinden, u.a. in der Rioja. Sie ist aromatisch und
frühreifend. Dieser Wein stammt aus La Mancha im Herzen Spaniens. La Mancha ist
bekannt für seine Windmühlen und Don Quijote.

KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Alejandro Fernandez, der prominente Besitzer von Pesquera, entdeckte 1998 auf
einer Reise in die La Mancha in Campo de Criptana alte Tempranillo-Reben. Er
erkannte, dass diese raren Reben über ein enormes Qualitätspotential verfügen.
Anfang 1999 kaufte Alejandro deshalb ein aufgegebenes Kellergebäude und gründete
die Estate-Of-The-Art Bodega El Vínculo, um auch hier ein großen Wein zu erzeugen.
Umgehend wurde das Gebäude renoviert und mit modernen technische Anlagen für
die Weinbereitung angeschafft. Für den limitierten Ausbau eines konzentrierten, in
Eichenfässern gereiften Rotweins wurden Barriques gekauft und der erste Jahrgang
1999 ausgebaut. Im Frühjahr 2001 abgefüllt, wurde er in Erinnerung an Alejandros
erste Bekanntschaft mit Wein El Vínculo getauft.

ZERTIFIZIERUNG/
AUSZEICHNUNG

Haller-Wein 'Mehr Genuss - Mehr Erlebnis' - Ranoldsberg 5a - 84428 Buchbach

ALLERGENHINWEIS enthält Sulfite

DEKANTIEREN nein

LAGERFÄHIGKEIT 7 Jahre +

- www.haller-wein.de - 08086 94966-00


