Gelber Muskateller trocken Steinschaden

ANBAUGEBIET Osterreich/Kamptal

PRODUZENT Steinschaden, Etsdorf

Das Weingut Steinschaden ist ein Familienweingut im siidlichsten Teil des Kamptals.
Die kultivierten Weingdrten reichen jedoch vom kiihlen, nérdlichen Teil des Kamptals
in Schonberg dem Kamp folgend Richtung Siiden bis nach Engabrunn und
Grafenegg. Besonders diese unterschiedlichen Herkiinfte und Einfliisse innerhalb des
Weinbaugebietes mit dem wechselnden Klima und den einzigartigen und diversen
Bdden, (beginnend mit leichten, schottrig - sandigen Bdden in den tiefen Lagen, lber
machtige Lésswande und steinige Boden mit Granit, Gneis und Verwitterungsgestein
in den Hohenlagen) lasst sich in den Weinen erschmecken und ermdglicht dem
interessierten Weinliebhaber das Kamptal in all seinen Facetten zu verkosten und zu

erleben.

REBSORTE 100% Gelber Muskateller

QUALITAT Qualitatswein

BODENART Schotter

VINIFIZIERUNG Ausbau Stahltank

Farbe: Helles Gelb mit griinen Reflexen

Duft: Nicht zu kraftig, vielmehr mit eleganter, unaufdringlicher Frucht
verspricht dieser sehr geradlinige Wein mit seinen warmen
Holundernoten echte Trinkfreude.

220 = Geschmack: Intensive Frucht, schlanker, eleganter Korper, guter Extrakt,
SIADEN | animierend, Saure mittel.
KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Fruchtig, frisch, leicht, mittlere Saure.

Das Weingut kultiviert seine Trauben in mehr als 200 verschiedenen Weingarten.
Aus diesem Grund hat die Familie Steinschaden seine Weine in 3 Linien aufgeteilt:
Classic Collection, Terroir Collection, Signature Collection

Der Gelbe Muscateller gehort zur Terroir Collection. Man setzt auf die Charakteristik
von einzelnen Lagen die den jeweiligen Weinen Eigenstandigkeit verleihen und das
Kamptal widerspiegeln. Die Herkunft schmeckbar machen lautet hier die Devise.

WEINANALYSE Alkohol 12,0 % vol. R-Zucker 6,8 g/l ~ Séure 7,2 g/l
ALLERGENHINWEIS enthalt Sulfite

SERVIERTEMPERATUR  7-9 °C

DEKANTIEREN

LAGERFAHIGKEIT 2 Jahre +

SPEISEEMPFEHLUNG

Solo, zu leichten Speisen mit Huhn oder Fisch, Asiatisch (nicht scharf).

ZERTIFIZIERUNG/
AUSZEICHNUNG
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