
Four Friends QbA feinherb Palmberg

ANBAUGEBIET Deutschland/Pfalz

QUALITÄT Qualitätswein

PRODUZENT Palmberg eG, Laumersheim

REBSORTE Weisser Burgunder, Sauvignon Blanc, Scheurebe,
Chardonnay

BODENART Buntsandstein, Löß, Lehm, Muschelkalk und Granit

VINIFIZIERUNG Ausbau Stahltank

Farbe: Helles Gelb mit grünlichen Reflexen.

Duft: Die Aromen springen einem förmlich an und schmeicheln die
Nase. Der Duft erinnert an Grapefruits, Äpfel und Birnen.

Geschmack: Am Gaumen ebenso fruchtig nach reifen Äpfeln in Kombination
mit Zitrusaromen.

WEINANALYSE Alkohol 12,5 % vol. Säure 6,1 g/lR-Zucker 15,2 g/l

SERVIERTEMPERATUR 7-9 °C

SPEISEEMPFEHLUNG

Leichten Salaten, Hünerfleisch mit Sommergemüse, Spargel, asiatische
Gemüsegerichten mit leichter Schärfe.

sehr fruchtig, mittlere Säure, voller Körper, fruchtbetonter Nachhall.
Für die Cuvée wurden die sehr aromatischen Rebsorten Weissburgunder, Sauvignon
Blanc, Scheurebe und Chardonnay ausgewählt.

KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Im Jahre 1958 wurde die WG Palmberg gegründet. Rund um den Palmberg herrscht
ein ideales Weinbauklima. Neben dem Wein reifen Edelkastanien, Mandeln, Feigen
und Obstsorten aller Arten. Es herrscht also ein fast südländisches Klima. Der
Namenspatron war der Hügel mit der Palmenkapelle direkt hinter den Gebäuden
liegend. Durch seinen Bewuchs mit Buchs, im Volksmund auch Palmen genannt,
hatte er in früheren Jahren schon diesen Namen erhalten. Heute zählt die WG
Palmberg 90 Mitglieder mit einer Gesamtfläche von 200 Hektar. Als Beweis der
Qualitätserzeugung stehen die im Laufe der Jahre erhaltenen Preise und
Auszeichnungen der DLG und der Landwirtschaftskammer sowie bei MUNDUSvini und
im Regent-Forum. Weiterhin zählt die Palmberg eG zu den 100 Top-Betrieben.

ZERTIFIZIERUNG/
AUSZEICHNUNG

Haller-Wein 'Mehr Genuss - Mehr Erlebnis' - Ranoldsberg 5a - 84428 Buchbach

ALLERGENHINWEIS enthält Sulfite

DEKANTIEREN

LAGERFÄHIGKEIT 3 Jahre +

- www.haller-wein.de - 08086 94966-00


