
Rivaner-Weißburgunder Glücksgriff QbA
feinherb Achkarren

ANBAUGEBIET Deutschland/Baden

QUALITÄT Qualitätswein

PRODUZENT Winzergenossenschaft Achkarren

REBSORTE Rivaner, Weißburgunder

BODENART Vulkangestein

VINIFIZIERUNG Ausbau Stahltank

Farbe: Helles Gelb

Duft: Feine Aromen von Birne mit einem Auszug von Muskat.

Geschmack: Fruchtiger Auftakt, intensiv am Gaumen, langer Nachhall.

WEINANALYSE Alkohol 13,0 % vol. Säure 6,1 g/lR-Zucker 11,0 g/l

SERVIERTEMPERATUR 7 °C

SPEISEEMPFEHLUNG

Leichten Salaten, Hünerfleisch mit Sommergemüse, Spargel, asiatische
Gemüsegerichten mit leichter Schärfe.

Fein fruchtig, blumiges Bukett, mittlere Säure.
Harmonische kräftige Cuvée aus Rivaner und Weißburgunder.

KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Die Winzergemeinschaft Achkarren gehört zu den renommiertesten
Winzer-Zusammenschlüssen Deutschlands und kann auf beinahe 90 Jahre Geschichte
zurückblicken. Heute arbeiten in diesem hochmoderne Badener
Weinbau-Unternehmen 248 Winzer mit einer Gesamtrebfläche von 183 Hektar
zusammen. Angebaut werden vorwiegend am Kaiserstuhl Burgundersorten, wobei
Grauburgunder und Spätburgunder mit fast je einem Drittel den größten Teil stellen.

Zu den besten Lagen der Winzergenossenschaft Achkarren gehört der Schlossberg in
der gleichnamigen Gemeinde. Hier erzeugen die Winzer feinsten Spät- und
Grauburgunder als trockene Spätlese von so hoher Qualität, wie es in Deutschland
keine andere Genossenschaft zu leisten vermag.

ZERTIFIZIERUNG/
AUSZEICHNUNG

Haller-Wein 'Mehr Genuss - Mehr Erlebnis' - Ranoldsberg 5a - 84428 Buchbach

ALLERGENHINWEIS enthält Sulfite

DEKANTIEREN

LAGERFÄHIGKEIT 3 Jahre +

- www.haller-wein.de - 08086 94966-00


