
Nico rot QbA trocken Jürgen Ellwanger

ANBAUGEBIET Deutschland/Württemberg

QUALITÄT Qualitätswein

PRODUZENT Jürgen Ellwanger, Winterbach im Remstal

REBSORTE Cabernet Dorsa, Regent, Lemberger

BODENART Keuper

VINIFIZIERUNG Ausbau aller Sorten in gebrauchte HADES-Barriques

DEGUSTATIONSMERKMALE

Farbe: kräftiges Violett in der Tönung

Duft: Im Vordergrund Düfte nach reife Pflaume, Granatapfel und
Sauerkirsche gepaart mit einer leichten Würze.

Geschmack: Am Gaumen zur intensiven Frucht und Eleganz gesellen sich
weiche Tannine, dazu ein samtiges und aromatisches
Mundgefühl, das lange nachhallt. Dunkle Beeren, eingelegte
Kirschen, fester Körper mit Kraft und Rückgrat.

WEINANALYSE Alkohol 13,0 % vol. Säure 5,1 g/lR-Zucker 2,7 g/l

SERVIERTEMPERATUR 17-18 °C

SPEISEEMPFEHLUNG

Vielseitiger Begleiter für gegrilltes und geschmortes dunkles Fleisch.

Dunkelfruchtig, würzig, vielschichtig, potentes Tannin, mittlere Säure.
Der Ertrag beim Nico liegt bei 80 hl/ha. Oberhalb des im Remstal gelegenen
Weinbergs, entspringt eine Quelle die die Weinreben auch in heißen Jahren mit
ausreichendem Wasser versorgen.

KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Weinbau wird schon seit dem 16. Jahrhundert in der Familie betrieben, das heutige
Weingut Ellwanger wurde 1949 von Gottlob Ellwanger gegründet. Jürgen Ellwanger
vergrößerte den Betrieb und machte das Gut über Württemberg hinaus bekannt, war
als Mitglied der 1986 gegründeten Hades-Gruppe einer der Pioniere des
Barriqueausbaus in Deutschland. Schon Anfang der 80er Jahre begannen sie schwere
Rotweine zu kreieren und zeigten welches Potential heimische Rotweine besitzen.
Heute führen seine Söhne Jörg und Felix Ellwanger den Betrieb. Das Sortiment wurde
an das 4-stufige VDP-Modell angepasst. Der Boden ist schwer und mineralisch und
für den Anbau von kräftigen und würzigen Lembergern bestens geeignet. Rebfläche
26 Hektar - Produktion 200.000 Flaschen

AUSZEICHUNGEN Gault Millau - 4 Trauben "Hervorragendes Weingut"
Eichelmann & falstaff - 4 Sterne  "Hervorragendes
Weingut"
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ALLERGENHINWEIS enthält Sulfite

DEKANTIEREN Ja, 1 Stunde


