Sauvignon Blanc VDP Gutswein QbA
trocken Jirgen Ellwanger

ANBAUGEBIET Deutschland/Wiirttemberg

PRODUZENT Jurgen Ellwanger, Winterbach im Remstal

Weinbau wird schon seit dem 16. Jahrhundert in der Familie betrieben, das heutige
Weingut Ellwanger wurde 1949 von Gottlob Ellwanger gegriindet. Jirgen Ellwanger
vergréBerte den Betrieb und machte das Gut iber Wiirttemberg hinaus bekannt, war
als Mitglied der 1986 gegriindeten Hades-Gruppe einer der Pioniere des
Barriqueausbaus in Deutschland. Schon Anfang der 80er Jahre begannen sie schwere
Rotweine zu kreieren und zeigten welches Potential heimische Rotweine besitzen.
Heute fiihren seine Séhne J6rg und Felix Ellwanger den Betrieb. Das Sortiment wurde
an das 4-stufige VDP-Modell angepasst. Der Boden ist schwer und mineralisch und
fur den Anbau von kraftigen und wiirzigen Lembergern bestens geeignet. Rebflache
26 Hektar - Produktion 200.000 Flaschen

REBSORTE 100% Sauvignon Blanc

QUALITAT Qualititswein

BODENART Keuper

VINIFIZIERUNG Ausbau Edelstahltank, 3 Mo. auf der Feinhefe
DEGUSTATIONSMERKMALE

Farbe: Blass Zitronengelb

Duft: Ein sehr aufregendes Bouquet der an Maracuja, Melone und

schwarzen Johannisbeere und etwas griiner Paprika erinnert.

WEINGUT
Tiraen Ellnwanaer Geschmack: Am Gaumen ist der Wein frisch und konzentriert mit Aromen
4 4 reifer Zitrusfriichte, Steinobst, Fenchel und mineralischen Noten
SAUVIGNON BLANG bis hinein ins lange Finale.

TROCKEN

KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Fruchtig, vielschichtig, erfrischend, sehr trocken, elegant, mittlere Saure.

Der Ertrag beim Sauvignon Blanc liegt bei 80 hl/ha. Oberhalb des im Remstal
gelegenen Weinbergs, entspringt eine Quelle die die Weinreben auch in heiBen
Jahren mit ausreichendem Wasser versorgen.

WEINANALYSE Alkohol 12,5 % vol. R-Zucker 3,2 g/I Séure 5,2 g/l
ALLERGENHINWEIS enthalt Sulfite

SERVIERTEMPERATUR  8-10 °C

DEKANTIEREN Ja, im Glas 5-10 Minuten.
SPEISEEMPFEHLUNG

Garnelencocktail, Fischsuppe (Bouillabaisse), Gemiisesuppe (Minestrone),
Flusskrebse im Sud, Garnelen vom Grill, Gemise-Quiche, Frittiertes Gemuise, Spargel
mit Sauce Hollandaise, Ziegenkase.

AUSZEICHUNGEN Gault-Millau "Wirttemberg Light Wines" Platz 3 fiir
Jahrgang 2019
Gault Millau, Eichelmann & falstaff - 4/5 "Hervorragendes
Weingut"
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