
Spätburgunder Tiengener Rebtal
Weißherbst QbA lieblich Graf von
Kageneck
ANBAUGEBIET Deutschland/Baden

QUALITÄT Qualitätswein

PRODUZENT Graf von Kageneck, Mundingen-Breisach

REBSORTE 100% Spätburgunder

BODENART Vulkangestein

VINIFIZIERUNG Ausbau Stahltank

Farbe: Kräftiges Rosé

Duft: Bukett nach Johannisbeeren, Erdbeeren, Himbeeren und
Waldbeeren.

Geschmack: Spannendes Spiel von Beerenaromen und Frische, elegante
Struktur, milde Säure.

WEINANALYSE Alkohol 11,0 % vol. Säure 4,9 g/lR-Zucker 30,0 g/l

SERVIERTEMPERATUR 7-8 °C

SPEISEEMPFEHLUNG

Blattsalate mit gebratenem Hühner- & Kalbsfleischstreifen. Asiatische leicht
geschärfte Gemüse-Nudel-Pfanne.

Fruchtig nach Beerenaromen, elegante Süße, mittlere Säure.
Spätburgunder Rosé ein Klassiker aus Baden.

KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Ein leibhaftiger Graf namens "von Kageneck" übernahm die Patenschaft zur
Firmierung der Kellerei. Seit 1672 ist das Schloss Munzingen Residenz dieses edlen
Geschlechts. Die Rebflächen südlich vom Tuniberg umfassen rund 80 Hektar.

ZERTIFIZIERUNG/
AUSZEICHNUNG

Haller-Wein 'Mehr Genuss - Mehr Erlebnis' - Ranoldsberg 5a - 84428 Buchbach

ALLERGENHINWEIS enthält Sulfite

DEKANTIEREN Kurze Belüftung im Weinglas

LAGERFÄHIGKEIT 3 Jahre +

- www.haller-wein.de - 08086 94966-00


