
Rosefine IGP trocken Marrenon

ANBAUGEBIET Frankreich/Rhône

QUALITÄT IGP

PRODUZENT Marrenon, La Tour dAigues

REBSORTE Grenache Noir, Syrah, Merlot

BODENART Zaffern und Schuff

VINIFIZIERUNG Ausbau Stahltank

Farbe: Hellen Lachsfarbe

Duft: Die Nase ist elegant mit Aromen von Zitrus und floralen Noten.

Geschmack: Im Mund ist der Stil sehr üppig und angenehm mit einem langen
und feinen Abgang am Gaumen. Frische und Zartheit sind die
Schlüsselwörter für diese Cuvée.

WEINANALYSE Alkohol 12,5 % vol. Säure g/lR-Zucker g/l

SERVIERTEMPERATUR 10-11 °C

SPEISEEMPFEHLUNG

als Aperitif, aber auch mit einer "Salade Niçoise" oder frischen Früchten der Saison.

Florale Aromen, kräftiger Körper, mittlere Säure.
Runde Cuvée aus den klassischen Rebsorten der Rhône.

KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Marrenon - im südlichen Rhônetal direkt an den Pforten der Provence gelegen -
gehört zu den führenden Weinproduzenten im Luberon und Ventoux. Die Gesamtheit
der Weinberge von Marrenon befindet sich mitten im Herzen des Regionalen
Naturparks von Luberon, der als Biosphäre-Reservat durch die UNESCO anerkannt
wurde. Die reichhaltige Vielfalt der Böden setzt sich aus Geröllkalksteinen, Kieseln
und blauen kobalt-oxydhaltigen Steinen zusammen.

ZERTIFIZIERUNG/
AUSZEICHNUNG

Haller-Wein 'Mehr Genuss - Mehr Erlebnis' - Ranoldsberg 5a - 84428 Buchbach

ALLERGENHINWEIS enthält Sulfite

DEKANTIEREN

LAGERFÄHIGKEIT 3 Jahre +

- www.haller-wein.de - 08086 94966-00


