
Bardolino Chiaretto DOC trocken Albino
Piona

ANBAUGEBIET Italien/Venetien

QUALITÄT DOC

PRODUZENT Piona, Villafranca di Verona

REBSORTE  Corvina 80%, Rondinella 20%

BODENART Muränen-Hügel

VINIFIZIERUNG Ausbau Stahltank

Farbe: Helles Rosé

Duft: Fruchtig, leicht, duftet nach Pfirsichblüten und roten Beeren.

Geschmack: Milden, wohlschmeckenden, durststillenden Geschmack. Die
Fruchtaromen wiederholen sich.

WEINANALYSE Alkohol 12,5 % vol. Säure g/lR-Zucker g/l

SERVIERTEMPERATUR 8-9 °C

SPEISEEMPFEHLUNG

Angenehm als Aperitif, ideal zu leichten Vorspeisen, mit Seefischen oder
Meeresfischen, ausgezeichnet mit Weichkäse; ideal zu Wurstwaren und weißem
Fleisch.

Fruchtig leicht, mild im Geschmack mit mittlerer Säure.
Bardolino Chiaretto, der wohl bekannteste Rosé aus Italien.

KURZTEXT/ ZUSATZINFO

Seit 1893 befasst sich der landwirtschaftliche Betrieb Albino Piona mit der Produktion
von Weinen. Albino hat  ein Motto gewählt: " Der Wein ist eine Mischpalette aus
Farben, die der Weinbauer nach seinem Geschick zusammenstellt."  Die Rebfläche
umfasst 77 Hektar. Das Mikroklima wird vom Gardasee und vom beständigen Luftzug
der Hügel beeinflusst.

ZERTIFIZIERUNG/
AUSZEICHNUNG

Haller-Wein 'Mehr Genuss - Mehr Erlebnis' - Ranoldsberg 5a - 84428 Buchbach

ALLERGENHINWEIS enthält Sulfite

DEKANTIEREN Ja

LAGERFÄHIGKEIT 5 Jahre

- www.haller-wein.de - 08086 94966-00


